
 

 

 

 

 

 

 

 

Gerne haben wir Ihnen eine Auswahl an Menüs zusammengestellt. 

Diese 4-Gang Menüs können auch als 3-Gang Menüs   

 in der Speisenfolge Vorspeise / Hauptgang/ Dessert  

ausgewählt werden.   

Sehr gerne besprechen wir Ihre Feier mit Ihnen persönlich!  

Bei Fragen stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfügung. 

 

Ihre Gastgeber Familie Schädler  

 

 

 

Empfang 

Winterlicher Empfang  
mit heißem Glühwein oder alkoholfreiem Punsch 

6,90 € pro Glas  
 

alternativ 
 

Gemütlicher Sektempfang in unserem Restaurant 
7,90 € pro Glas 

 

 



 
 

 

Menü 1  

 

Salatteller „Dein Engel“ 

Verschiedene Salate | Wildkräuter | Sauerteigchip 
 

und / oder  

 

Allgäuer Festtagssuppe 

Brätknödel | Flädle | Backerbsen 

   

 

Spanferkel-Krustenbraten 

Hausgemachte Kartoffelknödel | Blaukraut | Dunkelbierjus  
 

oder 
 

Auf der Haut gebratener Bachsaibling 

Petersilienkartoffeln | Junger Spinat | Nussbutterschaum 
 

oder 
 

Hausgemachter Kaspressknödel 

Wirsing | Pilz Consommé 
 

   
 

Knusprige Apfelküchlein 

Vanillesauce | Zimt  

 

 

 

 

 

3-Gang Menü - 38,00 Euro  

4-Gang Menü - 45,00 Euro 

 

 



 
 

 

 

 

Menü 2 

 

Semmelknödel & Burrata 

Bunte Tomaten | Basilikum | Balsamico 
 

und / oder  

 

Wurzelgemüse Consommé 

Kräutergrießnocken | Brunoise 

   

 

Duett vom Steibinger Reh  
Rehrücken & geschmorte Schulter 

Schupfnudeln | Rosenkohl | Edelpilze | Quitten  
 

oder 
 

Gebratenes Zanderfilet 

Belugalinsen | Wilder Broccoli | Radieschen | Estragonschaum 
 

oder 
 

Dein Engel - Blumenkohlsteak 

Erbsen-Kartoffelstampf | Ei & Brösel 
 

   
 

Schwarzwälder Kirsch 
Trilogie 

Törtchen | Mousse | Eis  

 

 

 

 

3-Gang Menü - 42,00 Euro  

4-Gang Menü - 51,00 Euro 



 

 

 

 

 

 

 

Menü 3  

 

Hausgebeizter Lachs  

Avocado | Fenchel & Orange | Kartoffelpuffer 
 

und / oder  

 

Karotten- Ingwer Cremesuppe 

Kokosmilch Espuma | Kräuteröl  

   

 

Sous vide Entenbrust 

Süßkartoffelpüree | Grünkohl | Haselnusscrunch | Thymianjus 
 

oder 
 

Confiertes Kabeljaufilet  

Spinatrisotto | Kohlrabi | Geräucherte Paprikasauce  
 

oder 
 

Dreierlei von der Kichererbse 
Falafel, Hummus & Salat 

Salsa verde | Zitrusfrüchte | Kräuter 
 

   
 

Lavendel Creme Brûlée 

Frische Früchte | Pistazien 

 

 

 

 

 

3-Gang Menü - 43,00 Euro  

4-Gang Menü - 52,00 Euro 



 

 

 

 

Menü 4  

 

Vitello Tonnato 

Kalbsscheiben | Thunfischsauce | Rucola | Kapern 
 

und / oder  

 

Hokkaido Kürbiscremesuppe  

Orangen-Ingwer Espuma | Geröstete Kürbiskerne  

   

 

Allgäuer Rinderfilet Mignon im Heu gegart 

Kartoffel-Bergkäsegratin | Erbsen | Babygemüse | Madeirajus 
 

oder 
 

Scharf gebratene Riesengarnelen 

Safranrisotto | Flower Sprouts | Zitronenschaum 
 

oder 
 

Trüffel-Tagliarini 

Schwarzer Trüffel | Proseccoschaum 
 

   
 

„Callebaut“ Schokoladen Fondant 

Mangoeis | Weiße Schokolade Ganache | Schoko Crumble 

 

 

 

 

 

 

3-Gang Menü - 57,00 Euro  

4-Gang Menü -66,00 Euro 



 

Chefs Menü „Gipfelglück“  

5-Gang Menü - € 68,00 / 4-Gang Menü - € 58,00 / 3-Gang - € 50,00 - pro Person  

 

Auftakt  

Hausgebeizter Lachs 

Avocado | Fenchel-Orangen | Kapuzinerkresse 

€ 16,50 

oder 

Handgeschnittenes Tartar vom Allgäuer Rind 

eingelegtes Gemüse | Wachtelei | Brotchip 
€ 18,50 

Leidenschaft  

Hokkaido-Kürbiscremesuppe | Orangen-Ingwer Espuma | Kürbiskerne 
€ 8,50 

Rast   

Scharf gebratene Salzwasser Garnelen | Safranrisotto | Salsa Verde  
€ 15,90 – Vorspeise oder € 26,90 - Hauptgericht 

Hausgemachte Rote Bete Gnocchi | Tomaten | Burrata | Karamellisierte Walnüsse 
€ 14,90 - Vorspeise oder € 23,90 - Hauptgericht 

Gipfel   

Allgäuer Rehrücken | Salsiccia – Kartoffel Kroketten | Petersilienwurzel 

Rosenkohl | Shiitake | Portwein 
€ 36,90 

oder  

Auf der Haut gebratener Lachs | Beluga Linsen | Wilder Broccoli 

Radieschen | Estragonschaum 
€ 28,80 

Talfahrt  

Schokoladenküchlein 

Cookies-Eis | Vollmilchglace 
€ 11,50 



Dein Engel - Klassiker  

Einzelne Speisen zur Wahl  

 

Salat  

Salatteller „Dein Engel“ 

Verschiedene Salate | Wildkräuter | Sauerteigchip  

€ 5,20 

 

Suppe 

Allgäuer Festtagssuppe 

Flädle | Brätknödel | Backerbsen 

€ 8,20 

 

Hauptgang  

Allgäuer Zwiebelrostbraten 

Bratkartoffeln | Speckbohnen 

€ 31,90 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken 

Bratkartoffeln | Preiselbeeren 

€ 30,50 

Kräftiges Gulasch vom Steibinger Hirsch 

hausgemachte Spätzle | Preiselbeeren  

€ 25,90 

Tranchen vom Schweinefilet 
Saisonales Gemüse | Pfefferrahmsauce | hausgemachte Spätzle 

€ 27,90 

 

 

 



 

Fisch 

Gebratener Lachs 
Duftreis | Wilder Brokkoli | Safranschaum 

€ 28,90 

 

Vegetarisch 

Allgäuer Käsespätzle 

Geschmelzte Zwiebeln | Blattsalate 
€ 17,80 

 

Vegan 

Hausgemachte „Dein Engel“ Falafel 

Rote Bete Hummus | Orange  
€ 19,80 

 

Desserts 

Dreierlei vom hausgemachten Sorbet 
Pistazien-Crunch | Fruchtspiegel 

€ 10,80 

Toblerone Mousse | frische Früchte 
€ 11,80 

Eiskugel nach Wahl  
Vanille | Schokolade | Erdbeere | Walnuss  

Joghurt | weißes Schokoladeneis 
€ 2,70 je Kugel 

 

 
 

 

 

 


